
Crispy Squid Flower
Oleh: Makanseafood.com

Waktu Memasak: 30 Menit
Sajian: 5 Porsi

Cara Memasak

1
Masukan cumi flower ke dalam telur, lalu balut
dengan tepung terigu yang sudah dicampur
dengan kaldu jamur, garam, dan lada. Goreng
hingga kecoklatan. Angkat

2 Letakan pada wadah lalu taburkankan dengan
bubuk cabai. Sajikan

Bahan-Bahan

500 gram cumi flower Shifudo

2 butir telur (kocok)

100 ml minyak goreng

100 gram tepung terigu

1 sdm kaldu jamur

1 sdt garam

1 sdt lada

100 gram bubuk cabai


